1. Salatvariation
mit lauwarmem Vacherin Mont-d' Or
knusprigem Rohschinken an Honig-Nuss-Dressing

2. Kokosnuss-Maisschaumsiippchen
parfimiert mit Zitronengras und mariniertem Pouletbrust-Spiesschen

3. Steinpilzravioli
mit Nussbutter, Ricotta und Spinat

4. Rindsfilet mit Sauce Bordelaise
Wintergemuise und Kartoffelgratin

oder

Loup De Mer und halber Hummerschwanz
auf Spinatbeet, Konigskrabbenschaum und Salzkartoffeln

5. Kasevariation

6. Leicht gefrorener Cappucchino
mit Zimtkuchen

Apéro offeriert vom Prasidenten und Programm-Chef

Preise:
Menl Complet CHF 116.-
5-Gang-Meni

(zwei Vorspeisen) CHF 106.-

4-Gang-Menu
(zwei Vorspeisen, Hauptgang, Kase oder Dessert) CHF 96.-

3-Gang-Menu
(eine Vorspeise, Hauptgang, Kase oder Dessert) CHF 88.-
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